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Kreuzen Sie Ihre Wunsch-Meniis an und geben Sie den
ausgefiillten Bestellschein bitte lhrem Servicefahrer mit.

Fiir unsere leckeren Gerichte verwenden unsere Kéche nur beste Zutaten! Strenge Kontrollen garantieren lhnen eine hervorragende Meni-Qualitat!

oche B E STE LLSC H E I N Kostform Tagesgericht Schlemmermenii Gourmetmenii Kleines Menii Vegetarisches Menii Menils mlsig‘tf:{i?::lonen fiur
Vor- es- a- . .
1 2 3 4 5 6 s g Kuchen Preis 10,65 11,70 14,60 10,05 10,40 11,05

Chili con Carne (mild
abgeschmeckt)
vom Rind mit Langkornreis S

Rostbratwiirstchen ,Frankische
Art"

vom Schwein auf Sauerkraut mit
Kartoffelpiiree 3MMela

Schlemmerschnitte ,Florentin"
vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu eine Gemiisemischung und
Rahmkartoffeln G fiMMela

Vegetarischer Griine-Bohnen-
Eintopf
S

Spatzlepfanne
mit Riibengemiise,
Silberzwiebeln und

Tomatenwiirfeln, garniert mit
Kése G,G1,Ei,M,Me

Zartes Rindergeschnetzeltes
in feiner SoBe mit Gemiise-
Nudeln 861.55n

dazu Kartoffelpiiree 320MMela

mit Schinken und Erbsen
3,20,G,G1,Ei,M,Me,La,S

und Knopflespatzle 66! EiMMelas

KrautersoBe, dazu Gemiise-Reis
G,G1,M,Me,La,S,Sn

Gemiise in einer kréftigen
TomatensoBe 61MMeta

mit Pflaumenkompott 966"MMela

in Preiselbeer-Sahne-SofBe,
dazu Hornchennudeln

dazu Brokkoli-M&hrengemiise
und Kndpflespatzle 66" EiMMealas

mit griinem Pfeffer, dazu
griine Bohnen ,naturell" und

und Fingerméhren, dazu
Stampfkartoffeln MMelas

CurrysoBe, dazu Gemiise-Reis
M,Me,La,Sn
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G,G1,Ei,Sb

& @ 4514

dazu cremiges WeiBkraut mit
M@éhren und Rostkartoffeln

G,G1,M,Me,La,S,Sn

= 4162

Fingermdhren ,naturell" und
KartoffelkloBe &6 EiMMelas

Y @ 4308

dazu griine Bohnen und
Kartoffel-Senf-Stampf

G,G1,G2,M,Me,La,Sn

oL 4212

dazu griine Bohnen und
Kartoffelwiirfe| 86" EiMMels

E e 4570

mit Romanesco und Pariser
Karotten, dazu Stampfkartoffeln

G,G1,M,Me,La,S
<@L 4151

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit StiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpékelsalz 7 = mit Alkohol (2 = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur £ = ohne Laktose It. Rezeptur %= Meniis mit mind.
25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g (<= enthalt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose

S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch
unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir [hnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

L = Angepasste Vollkost (leicht bekommliche Meniis,

Vorsuppe, Dessert- und Salatangebot
Die Vorsuppe, das Dessert und den Salat kénnen Sie
fUr jeden Tag der Woche mitbestellen.

Vorsuppe *kann enthalten G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 2,10 €
Dessert *kann enthalten 1,2,3,G,G1,G3,M,Me,La,5d,Sb 1,30 €
Salat *kann enthalten 1,2,3,10,Ei,M,Me,La,Sh,5,5n.5d 2,10 €

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,10 €

@” = Apfelkuchen®¢'EiMMela
?’ = Kirschkuchen10,G,G1,Ei,M,Me,La,Sb

@ = ButterkuchenG,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf1

die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und hochstens 35 g Fett)

Alle Preise inkl. gesetzliche MwSt.

Sie kénnen die Bestellung auch per Fax oder per Post
vornehmen. Bitte vergessen Sie nicht lhre Adresse
einzutragen.



